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一、 緣起: 

2019 年 7 月因配合到政府新南向政策，所以得到前往汶萊實習之機會。 

 

二、 國外實習機構簡介: 

Golden fish corporation 是一間位於汶萊的台商公司，主要進行水產品養

殖，捕撈，加工，銷售，是一間從生鮮原料到加工成品的一條龍的公司 

 

三、 學習心得: 

7/2～7/23 

G1 加工廠 

早上 8 點準時進入加工廠，除了每個禮拜的例假日，每天面對大量的蝦

子，每天 8 小時的剝蝦、包裝，我們海大 12 個學生任勞任怨，毫無抱怨，

同時我們也從新鮮藍蝦中觀察到許多蝦體相關疾病，並且討論是哪種病

因，為何發生，解決方法，但是我們當時實在是沒有去過當地的養成場，

所以面對各種蝦子相關疾病，也只能用猜測的方式去推斷養成場的問題。 



7/24 上午 

實驗室，先複習各種實驗器具的用法，然後就由專業指導我們畫菌的部分 

 

 

 

 

 

 

 

 

7/24 下午 

半日的飼料廠，剛好有原料進入飼料廠，跟公司爭取了兩個禮拜，公司也

從兩個禮拜前就答應我們進入飼料廠，終於可以進去學習啦，因為安全問

題，所以只能限定 6 個人進入，一進入飼料廠，原料的臭味撲鼻而來，穿

透我們的三層口罩，直達腦門，我們把原料放入機器後，下一個流程就是

操作機器跟包裝，這邊是屬於分工的部分，我的工作內容是，定期查看飼

料的濕度和確保飼料有進入暫存室，同時也確保蒸汽壓力有在安全範圍

內，很感謝飼料廠的負責人福哥不怨其煩地為我們解釋一切相關流程，和

極其細心地講解各機器的原理和使用方式，我覺得這半天的飼料廠實在是

獲益良多。 

 

7/25 

品管 

認識品質保證，如何去選擇蝦子的好壞，隨時抽檢蝦子，確保蝦體溫度永

遠低於四度 C，也會測水中的氯含量，通常水是用來清潔蝦體，使蝦體能

進入下一個冷凍的流程 



7/26 

G2 食品加工廠 

那天我們去的時候剛好加工廠需要出貨燒賣，用蝦漿和特殊調味，使燒賣

只能用好吃來形容 

 

 

7/27 

飼料廠 

若說前天的飼料廠是體驗營，今天的飼料廠就是真槍實彈的上戰場，8 小時

的飼料廠，幸好沒有原料的進來，沒有原料沒有臭味。 

 

 

7/29～8/9 

養成廠，烈日下的辛勤，這就是養殖，總共 60 個池子，一個池子有 7 分半

地，極大的水體，大量的蝦，我們從收蝦，喂蝦，整池全程參與，最讓我

印象深刻的事應該非在蝦池裡游泳莫屬，因為水車沒固定好，水車飄走

了，我們幾個男生就脫掉衣服，跳下蝦池把水車拉回去並重新固定，烈日

下，能在乾淨的蝦池裡游泳算是一大體驗呢，同樣地收蝦完的混貨 遠洋梭

子蟹，實在是鮮甜，無需多於調味，只要清蒸，就知道，好吃 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

圍網方式趕蝦 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

收蝦作業 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

以水車為主題:整池的辛勞 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

整池作業，以水管來推動汙泥，避免汙泥回流 

 

 

 

 



8/12～8/23 

蝦苗廠，看見了對待一個生物的用心，該生物就會好好生長來回報，該蝦

苗廠的負責人對動物都有一個愛護的心，除了鱷魚，這也是我們第一次吃

到鱷魚肉呢 

 

 

 

 

 

 

 

 

滿滿的蝦苗 

8/23～8/29 

 

 

 

 

 

 

 

 

海大實習生全體和老闆合照 



當地巨型叢林蟻，大約一個成年人的指節長 

汶萊當地美食:烤雞翅，酸甜的醬汁，有加蜂蜜，甜而不膩 

 

 

 

 

 



熱帶雨林探險 

 

四、 國外實習之生活體驗 

這兩個月的時間，其實說長不長說短不短，我認識到很多養殖的事，從總

苗場的細心，飼料廠原料的惡臭，養成場的日曬，到最後加工廠生產線的

忙碌，我相信這些經驗會讓我有更明確的目標，同時我也體驗到東南亞的

文化，純樸的民情，遵守交通規則的駕駛，幾乎沒有汙染的沙灘，壯麗的

清真寺，最後要謝謝 Golden fish corporation 公司花時間和金錢栽培我們，

最後謝謝莊董事長對於我們的肯定。 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

清澈的河面 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

實習學生的合照 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

幾乎零汙染的沙灘 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

落日，為實習獻上最美的景色 

 

 

 



五、 實習對我的具體效益 

1.  可以從大量的蝦隻觀察到蝦體的相關狀況(軟殼，黑鰓等) 

2. 得知從新鮮原料到成品的完整流程 

3. 體驗養殖場烈日下的辛苦 

4. 對養殖物種細心，相對的該物種也會以豐收回報 

5. 團隊合作的重要性，減少個人犯錯率避免影響團隊工作速率 

6. 了解飼料的生產過程和對臭味的忍耐度提升 

7. 精進語言能力，有勇氣與外國人溝通 

 

六、 心得與建議 

還對養殖懵懵懂懂的我，為了想更了解養殖這門行業，升大三的暑假選擇

Golden fish corporation 位於汶萊的台商公司，為何不選擇台灣的養殖場

呢？因為 Golden fish corporation 是一間一條龍的公司(生鮮原料到加工成

品)，有助於讓我從各種角度切入養殖，而非單純的養殖，另外吸引我的地

方是大規模商業化的養殖，因為公司必須提供自己加工廠源源不決的原

料，所以必須有大面積的養殖，一個養殖池 7500 平方米，目前有 60 個

池，將來要擴建到 250 個池子，這還只是一個養殖場，據我所知，Golden 

fish corporation 還擁有多達數 10 個養殖場在汶萊，雖然面積沒有跟上述養

殖場的面積一樣大，但是還是夠大，據說將來一年公司產量有望打平台灣

一年產量，產量實在可觀。 

Golden fish corporation 在汶萊養殖，沒有其他競爭對手，也無須擔心會遭

受污染，又有政府的大力支持，在產量優勢下，價格可以壓得相當低，出

口有著極大的優勢，相比之下台灣的養殖戶，必須擔心隔壁養殖戶的汙水

是否會汙染到自己的池子，又有許多競爭對手，台灣養殖戶實在必定是要

殺出一條血路，目前台灣政府必須大力推動認證標章，我個人覺得可以極

力推動清真認證，因在台灣的穆斯林人口有一定比例，加上新南向政策的



推動下，將來來台灣的穆斯林的人口一定只多不減，有人代表有商機，因

穆斯林不吃豬肉，對於任何食物都相對要求清真(即符合穆斯林的相關規

定)，對於沒有清真認證的食物，穆斯林反而會去選清真認證的食物，且若

台灣可取得清真認證，代表全世界的穆斯林有極大的機率選擇台灣的水產

品，全球約 24%的人口是穆斯林，這麼大的比例下，若再加上有機認證，

我相信，台灣養殖的市場不再狹小，而且不必看特定國家的臉色過活，這

是一個有利養殖的措施。 


